PASTRIDOR

BREAD & PASTRY SOLUTIONS
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Convenience 1

De croissants zijn reeds |

voorgerezen, dat betekent '
klaar-om-te bakken.

|

|

|
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Glans
De croissants worden voor-
zien van een laagje ei-strijk.

Daardoor krijgen de croissants l
een mooie glans en een aan- .
trekkelijke kleur. |

i

Unieke smaak !
h..'_ De karakteristieke geur en de

' typische, unieke smaak dank- :
zij het originele Franse recept

met =chte boter en

de lange rusttijden.

Hoefijzer-vorm
Doordat het deeg op Lagen-structuur
teeds dezelfd i
\?vf)? dtsg e?élz ﬁ OT;”(E 5 5 ‘ De combinatie van consistent deeg en boter
. ' uperior garandeert de typische, luchtige lagenstructur.
typische en perfecte t as t
hoefijzer’ vorm een feit. A e
2007 Lantmannen Unibake Nederland | - |
Hoofdstraat 117a 4
* >» 3971 KG Driebergen : !
Tel, 0343-514.514 5
Fax 0343-511.328 Lantmannen
sales.benelux@pastridor.com Unibake

www.pastridor.ni



